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onglaublich viele Moglichkeitan

Ganzjahrig taglich gedffnet Mo - So
Durchgehend warme Kuche 11:30 - 20:00 Uhr
Fruhsticksbuffet 8:00 - 10:00 Uhr auf Vorbestellung
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| Tradition und Moderne
! verschmelzen

Gasthof Kolmenhof nach Umbau 364 Tage im Jahr gedffnet

» U nglaublich viele Még-
lichkeiten gibt es hier
rund um den Kolmenhofs, so
das Gastwirtspaar Katharina
und Christoph Dold. Seit liber
60 Jahren besteht der Gasthof
Kolmenhof bei der Martinska-
pelle und wird in der dritten
Generation gefiihrt.

In diesem Jahr orientiert sich
der Kolmenhof ganz neu, nach-
dem Vater Franz Dold im Gast-
hof Martinskapelle aufgehért
hat. Bisher haben sich die Gast-
héfe Kolmenhof und Martins-
kapelle ideal ergdnzt, nun ver-
suchen Katharina und Chris-
toph Dold die Angebote im
Kolmenhof zu vereinen. Zu-
nachst wurde dafiir gesorgt,
dass die Besucher des Gebietes
Martinskapelle im Sommer als
Wanderer und Ausfliigler oder
im Winter als Skifahrer taglich
willkommen geheifen werden.
Seit diesem Friihling gibt es
beim Kolmenhof weder einen
Ruhetag noch Betriebsferien,
das Restaurant ist an 364 Ta-
gen im Jahr geoffnet; mit Aus-
nahme des Heiligen Abends.
Das beginnt bereits am Mor-

en mit dem Friihstiicksbuffet

Ur die Hotelgaste, fiir das man
sich auch von auBerhalb jeder-
zeit anmelden kann. Von 11.30
Uhr bis 20 Uhr gibt es tdglich
und durchgehend warme Kii-
che. Bei Bedarf, beispielsweise
fiir Gruppen, ist auf Anfrage
langer gedffnet.
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Katharlna und Chrlstoph Dold vor dem I(olmenhof Das Kleine Bild

zeigt eines der gemiitlichen Zimmer.

Baulich wurde einiges getan:
Die Zahl der Fremdenzimmer
wurde erhoéht auf nun insge-
samt 28 Betten vom Doppel-
zimmer bis zur Familien-Suite.
Bei der Gestaltung habe man
hier darauf geachtet, Tradition
und Moderne zu verbinden,
und dies durchweg mit heimi-
schen Handwerkern. DrauBen
wurde die Terrasse neu gestal-
tet und vergroBert. Im Inneren
des Lokals ist man auf alles ein-
gerichtet, auch auf gréRere
Gruppen bis 80 Personen fiir
Familienfeste oder Betriebsfei-
ern. In der Kiiche achtet man
auf regionale Produkte vom

Fotos: Dold

Wild direkt aus dem »Kapelle-
Wald« iiber Giitenbacher Berg-
kdse bis zu heimischen Schnap-
sen. Weithin bekannt sind die
fangfrischen Forellen und neu
auch Saiblinge aus dem Brun-
nentrog direkt vor dem Haus
sowie die groBe Auswahl an
Kuchen und Torten. Im Kol-
menhof gibt es jahreszeitliche
Spezialitaten auf Vorbestel-
lung, so ab November Ganse-
braten fiir zwei Personen bis
zur ganzen Gans fiir Gruppen
oder von Dezember bis Febru-
ar Fondue fiir zwei bis zu 40
Personen.

» www.kolmenhof.de




